


A high performance batch freezer that is sturdy and very

easy to use with simple and immediate keys and functions.
User-friendly in its price and ergonomics, GELITA is without

any doubts the batch freezer with
the best quality-price ratio on the market.

Optimal capacity for cooling the ice cream mixture, both in
terms of time and quality, thanks to a cooling system that is

very powerful and technologically advanced.

A machine that was studied to perform in any part of the
world, with particular attention to the price and with the
guarantee an easy availability of control spare parts.

Eine leistungsstarke und solide Speiseeismaschine, die mit
einfachen und intuitiven Tasten und Funktionen sehr leicht
zu bedienen ist.

Die Benutzerfreundlichkeit bei Preis und Ergonomie macht
Gelita zweifellos zur Speiseeismaschine mit dem besten
Qualitats-Preisverhaltnis auf dem Markt. Optimale Kuhlfahigkeit
der Eismischung unter Zeit- und Qualitatsaspekten, dank
dem technologisch fortschrittlichen und leistungsstarken
Kuhlaggregat.

Eine Maschine, die entworfen wurde, um Uberall auf der Welt
mit ihrer Leistung zu bestechen und gleichzeitig mit besonderem
Augenmerk auf den Preis und die einfache Verfligbarkeit
der Ersatzteile im Handel.

Automatische
Temperaturkontrolle durch die
moderne Temperaturregelung

mit “sensible touch” Display.

Einfllltrichter auf der
Einfiillklappe.

Leicht abnehmbarer
Frontflansch aus technologisch
fortschrittlichem, isolierendem
Material.

Rihrwerk mit drei
Schaufeln aus Edelstahl.

Maoglichkeit fur
optionales Zubehor fir die
Herstellung von Granita.

Einfachste Handhabung der
Maschine und des Einfiillens der
Mischung.

Schnelle Zubereitung: die
Maschine erreicht schnell -10°C.

AuRerst praktisch und leicht zu
reinigen.

Sparsamer Betrieb durch
geringen Wasser- und
Energieverbrauch.

Optimale Haltbarkeit und
Langlebigkeit der Komponenten
und einfache Verfligbarkeit von
eventuellen Ersatzteilen.

Automatic temperature control
thanks to modern temperature
limiter with “sensible touch”
display.

Hopper on loading door.

Easly removable Front flange
made in a high technology heat
insulating material.

Three stainless steel mixing
blades.

Possibility of optional accessory
for producing slush ice.

Maximum ease of use
of the machine and
when loading the mixture .

Quick batch freezer: the machine
quickly reaches -10°.

Maximum practicality and
ease of cleaning.

Operating savings thanks to

reduced water and electrical
consumption.

Optimal conservation and long
term duration of its components.

Necessary spare parts
are easy to obtain.

Vysokovykonny a solidny vyrobnik zmrzliny, jednoduchy na
pouzivanie vdaka intuitivnemu ovladaniu a funkciam.
Jednoduchost pouzivania, cena a ergondmia robia z Gelity
bez akychkolvek pochybnosti stroje s najlepSim pomerom
kvalita-cena na trhu.

Optimalna schopnost chladenia zmrzlinovej hmoty zohladriujuca
€as a kvalitu produktu, je dosiahnuté vdaka technologicky
pokrokovému a vysokovykonnému chladiacemu zariadeniu.

Stroj bol navrhnuty aby ohuril svojim vykonom a zaroven
zohladfioval cenovu dostupnost, ako aj jednoduchd dostupnost
nahradnych dielov po celom svete.

Automaticka kontrola teploty
pomocou moderného
termoregulatora so ,sensible
touch® displejom.

Nalievacia &ast s dopifiacim
uzaverom.

Jednoducho odnimatelné

predné dvierka z technologicky
pokrokového izolacného
materialu.

MieSacka s tromi lopatkami
z u8lachtilej ocele.

VoliteIné prisluSenstvo na
vyrobu ladovej drte ,granity”.

Najjednoduchsia manipulacia so
strojom pri dopifiani zmesi.

Rychla vyroba — stroj dosiahne
velmi rychlo teplotu -10°C.

Nanajvy$ praktické
a jednoduché Cistenie.

Setrny chod vdaka nizkej
spotrebe vody a energie.

Optimalna pevnost a zZivotnost
komponentov, jednoducha
dostupnost pripadnych
nahradnych dielov.



Un mantecatore dalle alte prestazioni, solido e molto facile da
utilizzare con tasti e funzioni semplici ed immediate.
User-friendly nel prezzo e nell’ergonomia, GELITA & senza
dubbio il mantecatore con il miglior rapporto qualita-prezzo
presente sul mercato.

Ottime capacita di raffreddamento della miscela gelato, sia in
termini di tempi che di qualita, grazie ad un impianto refrigerante
molto potente e tecnologicamente avanzato.

Una macchina studiata per performare in qualsiasi parte del
mondo, con una particolare attenzione al prezzo e con
la garanzia di facile reperibilita in commercio
dei pezzi di ricambio di comando.

Controllo automatico delle
temperature grazie ai moderni
termoregolatori con display
“sensible touch”.

Tramoggia sullo sportello
per caricamento.

Flangia frontale facilmente
smontabile realizzata con un
materiale termoisolante ad alta
tecnologia.

Mescolatore a tre pale
in acciaio inox.

Possibilita di accessorio optional
per la produzione di granita.

Massima facilita di utilizzo
della macchina e di caricamento
della miscela.

Mantecazione rapida:
la macchina raggiunge
rapidamente i -10°.

Massima praticita e facilita di
pulizia.

Economia di gestione grazie ai
ridotti consumi idrici ed elettrici.

Ottima conservazione e lunga
durata dei suoi componenti e
facile reperibilita di eventuali
pezzi di ricambio.

Un mantecador de altas prestaciones, solido y muy facil de usar
con teclas y funciones sencillas e inmediatas.
Con su precio asequible y su gran ergonomia, GELITA es, sin
duda, el mantecador con la mejor relacion calidad-precio
que existe en el mercado.

Excelentes capacidades de enfriamiento de la mezcla de
helado, tanto en el tiempo empleado como en la calidad,
gracias a un sistema refrigerante muy potente y muy avanzado
tecnolégicamente.

Una maquina pensada para su uso en cualquier parte del
mundo, con una especial atencion al precio y con la garantia de
que las piezas de repuesto para manejarla son faciles
de encontrar en el mercado.

Control automatico de las
temperaturas gracias a los
modernos termorreguladores
con pantalla sensible al tacto.

Tolva en la puerta para carga.

Brida frontal muy facil de
desmontar fabricada con un
material termoaislante de alta
tecnologia.

Mezclador de tres palas de
acero inoxidable.

Posibilidad de
un accesorio opcional para
preparar granizado.

Maxima facilidad de uso de la
maquina y carga de la mezcla.

Mantecacion rapida: la maquina
alcanza los -10° rapidamente.

Méxima practicidad y facilidad
de limpieza.

Ahorro de gestion gracias a los
bajos consumos de agua y de
tension.

Excelente conservacion a largo
plazo de sus componentes y
facilidad para encontrar las
piezas de repuesto necesarias.




depth width
depth + shelf
condenser
#=17cm
## = 23cm

height

cylinder volume
with mixer

n° basin (5 It)
for cycle

voltage **

power

refrigeration
condenser

width

depth

depth + shelf
height

weight *

¢ gl
Lt 8,8 1,8 15,8
1 2 3
Volt
s 400/50/3 400/50/3 400/50/3
kw 3,8 4 5,8 59 6,1 6,3
W AW W AW B W AW
cm 51 51 61 61 61 61
cm 80 97 # 95 95 ## 115 | 145
cm | . 87,5 103,5# e 102,5 102,544 <mg | 1225 1225
Ay e Yy -t
cm « 140 140 ‘140 140 140 140
kg 155 / 197 / 200 /
W (water):
Incorporated fridge
condenser.

Air: Incorporated air
condenser.



